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BREVILLE iCiN ONCE GUVENLIK GELIiR

Breville’de giivenlige karst ¢cok duyarliyizdir. Tiiketici iirtinlerini, siz degerli miisterilerimizin gii-
venligini 6n planda tutarak tasarlar ve iiretiriz. Ancak, yine de sizlere her hangi bir elektrikli alet
kullanirken ¢ok dikkatli olmanizi ve asagidaki 6nlemleri almanizi 6neririz.

ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

TUM TALIMATLARI DiK-
KATLICE OKUYUNUZ VE
ILERIDE BASVURMAK
UZERE SAKLAYINIZ.

Cihazi kullanmadan 6nce tiim talimatlar
dikkatle okuyun ve ileride tekrar bagvur-
mak lizere saklayin.

Tost makinenizi ilk kez kullanmadan 6nce
tiim ambalajlama malzemelerini ve satig
etiketlerini ¢ikariniz.

Kiigiik ¢ocuklar icin bogulma riskini orta-
dan kaldirmak amactyla, bu cihazin fisine
takilmis olan koruyucu kaplamay1 ¢ikartin
ve giivenli bir sekilde atin.

Makineyi kullanim sirasinda masa veya
tezgahin kenarina yakin koymayin. Yiize-
yin belli bir yiikseklik seviyesinde, temiz
oldugundan ve 1slak olmadigindan emin
olunuz.

Tost makinesini duvarlar, perdeler ve diger
151 ya da buhara duyarli maddelerden me-
safeli tutunuz.

Bu makineyi sicak bir gazli ya da elek-
trikli ocagin lizerine veya yakinma ya da
sicak firina temas edebilecegi bir yere
koymayn. Tost makinesini duvarlara belli
bir mesafede kullaniniz.

Makinenin iistiinde ve etrafinda her taraf-
tan hava sirkiilasyonu i¢in yeterli bosluk
birakiniz.

Tost makinesini 1sidan etkilenmesi muhte-
mel her hangi bir ylizeye koymaymiz. Bu
tiir ylizeylerde 1s1ya dayanikli bir altlik
kullanilmasi 6nerilir.

Makineyi evye iizerinde kullanmayiniz.

Tost makinesini her zaman kuru ve diiz bir
ylizey tizerinde kullaniniz.

Sicak yiizeylere dokunmayn. Ust plakay1
a¢mak i¢in kulplardan tutarak kaldiriniz.
Gril Yiikseklik Ayarimi kullanirken dik-
katli olunuz.

Tost makinesini yalniz ¢aligir konumda bi-
rakmayin.

Tost makinesinin kapagi kapaliyken, kul-
lanimdayken veya degilken iizerine asla
higbir sey koymayiniz.

Tost makinesini temizlemeden, tagimadan,
monte kurmadan, sokmeden veya kaldir-
madan dnce daima Makineyi gii¢ prizin-
den kapatiniz ve daha sonra figini ¢ekerek
sogumasini bekleyiniz.

Tost makinesini temizlerken asindirici ve
sert maddeler veya firin temizleyicileri
kullanmayiniz.

Dis govdeyi ve yapismaz pisirme plakala-
i1 temiz tutunuz. Bu kitapta verilen te-
mizlik talimatlarma uyun. ‘Bakim,
Temizlik ve Garanti’ boliimiine bakin
(Sayfa 11)

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi ile kullanilmak
lizere tasarlanmamigtir.



BREVILLE iCiN ONCE GUVENLIK GELIiR

TUM ELEKTRIKLI
CIHAZLAR iCIN ONEMLI
GUVENLIK ONLEMLERI

Kullanimdan 6nce gii¢ kablosunu tama-
men ¢oziniz.

Gii¢ kablosunun bir masa veya tezgah ke-
narindan sarkmasina, sicak yiizeylere deg-
mesine veya dolasip diiglim olmasina izin
vermeyin.

Elektrik ¢arpmasina karsi, agma kapama
diigmesini ya da arag geregleri su ya da
herhangi bir s1v1 i¢ine batirmayniz.

Bu cihaz, (¢cocuklar dahil olmak {izere) fi-
ziksel veya zihinsel engelleri olan ya da
tecriibe ve bilgi bakimindan eksik olan ki-
siler tarafindan, yanlarinda kisisel giiven-
liklerini saglayacak ve cihazin kullanimi
hakkinda gerekli bilgileri verebilecek kim-
seler olmaksizin kullanilmamalidir.

Cocuklar cihazla oynamamalari i¢in goze-
tim altinda tutulmalidur.

Cihazin diizenli olarak kontrol edilmesi
onerilir. Olast bir tehlikeyi 6nlemek igin
gii¢ kablosu, fis veya cihaz herhangi bir
sekilde hasar gordiiyse, cihazi kullanma-
yin. Incelenmesi ve/veya onarim igin ciha-
zin timiinii Breville Servis Merkezine
goturiin.

Temizlik haricindeki tim bakim islemleri
Breville Yetkili Servisi tarafindan gercek-
lestirilmelidir.

Bu cihaz sadece ev kullanimi igindir. Bu
cihazi amaci disinda kullanmayin. Hareket
halindeki tagitlarda veya teknelerde kul-
lanmaymn. A¢ik havada kullanmaym. Yan-
I1s kullanim yaralanmaya neden olabilir.

Elektrikli cihazlarm kullaniminda ekstra gii-
venlik saglamak i¢in bir artik akim cihazi
(glivenlik anahtar1) takilmasi onerilir. Cihazi
besleyen elektrik devresine 30mA’i asmaya-
cak artik akim devresine sahip bir giivenlik
anahtari takilmasi onerilir. Uzman tavsiyesi
icin elektrik¢inize danigin.

/N ONEMLI

Kullanmadan once kablo muhafaza sistemin-
den kabloyu tamamen ¢oziiniiz.

BU TALIMATLARI
KAYDEDINIZ.



Breville Tost makinenizi

TANIYIN



BREVILLE TOST MAKINENiZi TANIYIN

Hizli 1sitma ve ¢abuk tost i¢in 2200W gii¢
(BSG540) 2000W gii¢ (BSG520 &
BSG220).

. Gii¢ ve dayaniklilik sunan dayanikli pres
dokiim kollar

. Kayan tist plaka otomatik olarak tostun
kalinlig1 veya inceligine gore kendini
ayarlar.

. Diiz yapismaz plakalar ekstra citir tost so-
nuglar saglar.

. Tost makinesinin 1sitma ya da kullanima
hazir oldugunu ifade eden ‘POWER’ ve
‘READY” 1giklart

. Kapaksiz tostlar eritmek, tost yapmak ve

arasinda her seyi bastirabilmeniz igin 4
ayarl1 ayarlanabilen yiikseklik kontrol
klipsi.

. Ters saklanacaginda plakalari yerine kilit-

lemek icin giivenlik kilidi muhafaza klipsi

. Kaymaz ayaklar

Tabanda uygun kablo sarma kismi1



Breville Tost makinenizin

KULLANIMI



BREVILLE TOST MAKINENIiZIN KULLANIMI

ILK KULLANIMDAN ONCE

Tiim ticari materyal ve paketleme malzemele-
rini kullanim 6ncesinde ¢ikartiniz. Pisirme
plakalarimin temiz ve tozsuz oldugundan emin
olunuz. Gerekliyse nemli bir bezle siliniz. Tost
makinesini ilk kullanacagimizda hafif bir is ko-
kusu olabilir. Bu durum pargalarin bazilarinin
1stnmakta olmasindan kaynaklamr. Onemli bir
nokta degildir.

TOST YAPMAK

1.

Fisi 230 veya 240v giicte bir prize takiniz
ve ardindan svici agik konumuna aliniz.
Kirmiz1 gii¢ 15181 yanacaktir.

Tost makinesinin iist pisirme plakasi ka-
pali olacak sekilde yesil ‘READY” (hazir)
15181 yanana kadar 1sinmasini bekleyiniz.

Bu siirede sandvicinizi hazirlaymiz. Tost
makinesinin 6n 1sitmasi tamamlandiginda
sandvicinizi alt pisirme plakasina koyu-
nuz. Sandvicleri daima alt pisirme plakasi-
nin arkasina dogru koyunuz.

Ust pisirme plakasmi kapatimz. Ust pi-
sirme plakasinda altinda bulunan sandvice
esit baski yapabilmek tizere dizayn edil-
mis bir kayan mentese bulunur (Bknz sekil

1.

Sek. 1

5.

o

Tost yapmak yaklasik 5-8 dakika siirmeli-
dir. Tam tost yapma siiresi damak tercihi-
nize baglhdir. Ayrica ekmegin ve i¢inde
kullanilan malzemenin cinsine de baglidir.

Tostunuz kizardiginda kulbu kullanarak
tost makinesini aginiz ve iist pisirme pla-
kasini kaldiriniz. Plastik ya da ahsap bir
spatula yardimiyla tostu aliniz. Asla yapis-
maz kaplamaya hasar verebilecek metal
masa veya bigak kullanmayiniz.

NOT

Daima tost makinesinin, on 1sitma yapma-
sin1 yesil ‘READY” (hazir) 15181 yanana
kadar bekleyiniz.

NOT

Giivenli muhafaza kilidi klipsi tost makine-
sinde sandvi¢ varken {ist pisirme plakasinin
kelepcelenmesi igin kullanilmamalidir. Ust
pisirme plakasinin agirligi sandvici pisirme
sirasinda yavas yavas bastiracaktir.

NOT

Tost makinesini ilk kullandiginizda belli
belirsiz derecede hafif bir is kokusu alabi-
lirsiniz. Bu durum pargalarin bazilarinin
1stnmakta olmasindan kaynaklanir. Onemli
bir nokta degildir.

/N DIKKAT

SICAK YUZEY - Cihaz calisirken erisilebilir
yiizeylerin sicaklig yiiksek olabilir.

Kullanmadan énce kablo muhafaza sistemin-
den kabloyu tamamen ¢éziiniiz.



BREVILLE TOST MAKINENIiZIN KULLANIMI

Tost makinenizin iist plakanin alt plakanin iize-
rinde birkag kademeye sabitlenmesini saglaya-
bilecek Ayarlanabilen bir Yiikseklik Kontrolii
6zelligi bulunmaktadir. Bu 6zellik Tost makine-
nizin agik tipte eriterek sandvi¢ yapmak i¢in
ideal olan bir agik tost makinesi olarak kullani-
labilmesini saglar. Ust plaka kuvvetini uygula-
madan kullanmamizi gerektirmeyecek tost
yapimi hazirlamak i¢in de kullanilabilir.

KAPAKSIZ TOST ERITME

1. Tost makinesinin, 6n 1sitma yapmasini
yesil ‘READY” (hazir) 15181 yanana kadar
bekleyiniz.

2. Eritilecek tost ekmegini alt plakaya yerles-
tiriniz.

3. Tost makinesinin sag tarafinda bulunan
Ayarlanabilen Yiikseklik Kontroliinii arzu
edilen yiikseklige aliniz (Bknz. Sekil 2).

4. Yavasca Ust pisirme plakasini ayarlanabi-
len yiikseklik kontrol klipsine degene
kadar indiriniz.

5. Ust plaka arzu edilen 1sty1 yayarak peynir veya
az pigmis gidalar gibi i¢ malzemeleri eritecek
ya da 1zgaradaki yiyecegi hafif pisirecektir.

6. Tost eritmek yaklasik 3-4 dakika stirmelidir.
Ancak tam tost yapma siiresi damak tercihi-
nize baglidir. Ayn1 zamanda tist plakanin
yiiksekligine gére de degisebilecektir.

e R T -
ey ‘f" RPN, A

Sek. 2

Ayarlanabilen Yiikseklik
Kontrolii

Dakikalar i¢inde tiim kalin-
likta ekmeklerin tost yapilma-
sint ya da eritilmesini saglar.

Sek. 3

Ayarlanabilen Yiikseklik Kontrolii, kol bo-
yunca kayagi 6ne ve arkaya hareket ettire-
rek eritilecek kalin ve ince yiyeceklerin
yerlestirilmesinde kullanilabilir.







Breville Tost Makinenizde

EN IYI SONUCLAR ICIN
IPUCLARI



EN iYi SONUCLAR iCiN iPUCLARI

EKMEK

Cogu ekmek ¢esidi kullanilabilir: beyaz, ke-
pekli, kaba 6giitiilmiis bugday, kuru meyveli
ve bunun gibi. Tost makinesi hamur isi, pide,
bagetlerin yani sira yuvarlak ekmeklerin de
bastirilmasinda idealdir. Yiiksek oranda seker
muhteviyati igeren kuru meyveli ekmek, ¢6-
rekler veya diger tath ekmekler ¢ok ¢abuk ya-
nabilecektir.

iC MALZEME

Taze meyve 1sitildiginda agiri sulanabilecegin-
den konserve ya da dnceden pisirilmis meyve
kullanmaya gayret ediniz. Peynir ve domates
ya da jambon gibi i¢ malzemeler 1s1y1 tuttu-
gundan ve ¢ok hizla tiiketildiginde yakabilece-
ginden bu tiir malzemeli sandvigleri 1sirirken
dikkatli olunuz.

TOST YAPMAK

Essiz diiz plaka tasarimi tost makinesini diiz
ekmek ve pideyi i¢ine doldurulan veya tizerine
yerlestirilen bir malzeme olmadan da bastir-
mak i¢in ideal yapar. Kahvaltidaki standart ek-
meklere siiper bir alternatif olarak pideyi
regellerle bastirmay1 deneyin.

YAGSIZ ATISTIRMALIKLAR

Yapigmaz diiz plaka tasarimi sayesinde maki-
nede bastiracaginiz aperatiflere tereyagi ya da
margarin siirmeye gerek yoktur.



Breville Tost Cihazinizin

BAKIM, TEMIZLIK VE
MUHAFAZASI



BAKIM, TEMIZLiK VE MUHAFAZA

Temizlemeden 6nce cihazin giiciinii kapatiniz
ve fisini prizden ¢ekiniz. Akilli tost makineni-
zin sogumasini bekleyiniz. Cihaz lindiginda
temizligi ¢ok daha kolay olacaktir.

Tost makinenizi her kullanimdan sonra daima
temizleyerek yiyecek birikmesini dnleyiniz.

Pisirme plakalarin1 yumusak bir bezle siliniz.
Uzerinde pisirilen yiyecekler bu yontemle te-
mizlenmedigi taktirde tiniteyi 1-2 dakika tek-
rar 1sitip kiigiik bir miktar yag veya eritilmis
tereyagi ile fircalayiniz. Bes dakika bu sekilde
birakip nemli bir bezle siliniz.

NOT

Pisirme plakalar1 yapismaz yiizeyle kapli-
dir, agindirict maddeler kullanmayniz.

NOT

Pisirme plakalarindaki yapismaz ylizeyin
performansini etkileyeceginden yapismaz
kaplamada sprey kullanmayiniz.

SAKLAMA

Tost makinenizin muhafaza edilmesi:

1. Makineyi gii¢ ¢ikisindan kapatin ve gii¢
kablosunun figini prizden ¢ekin.

2. Tost makinesinin tamamen sogumasini
bekleyiniz.
3. Ayarlanabilen Yiikseklik Kontroliinii 6n

kulba dogru kaydirarak ‘LOCK' (KI-
LITLI) konumuna getirirseniz {ist ve alt
pisirme plakalari birbirine kilitlenecektir.

Sek. 4

4. Kabloyu sariniz ve cihazin altindaki kablo
muhafaza alanina koyunuz (Bknz Sekil 5).

5. Diiz, kuru yiiksek bir yere koyunuz.

Sekil 5

Tost makinesinde sandvi¢ varken saklama
klipsi iist plakay1 kelepgelemek i¢in kulla-
nilmamalidir.

/N UYARI

Tost makinesinin hicbir parcasini su ya da
baska her hangi bir siviya batirmayiniz.



TARIFLER



ISTAH ACICI TOSTLAR

OMLETLI TOMBIiK EKMEK iLE
KOZLENMIS KIRMIZI BiBER VE
MANTAR

2 Kisilik

MALZEMELER

3 pastirma dilimi, ince kiyilmis

1 yemek kasig1 saf sizma zeytin yagi
100g diigme mantari, dogranmig

1/3 fincan pirasa, ince dogranmis

Taze ¢ekilmis karabiber

3 x 60g yumurta, hafif ¢irpilmis

1 corba kasig1 taze dogranmis nane

Y4 fincan ince dilimlenmis kozlenmis kirmizi biber
1 biiyiik tombik ekmek, ikiye bolinmiis
125g dilimlenmis Isveg peyniri

Salata yesillikleri, istege bagh

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY" (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Buesnada pastirmay1 yapismaz tavada
¢itir olana kadar kizartiniz. Tavadan alarak
bir kenara koyunuz. Mantarlar1 ve pirasa-
lar1 tavada suyunu ¢ekene kadar soteleyi-
niz. Tencereyi atesten alin.

3. Yumurtay1 hafif ¢irparak kara biber ve ye-
sillikleri ilave ediniz. Karigimi tavadaki
mantarlarin iizerine dokiiniiz. Orta atese
koyarak yumurtalar ortas1 yumusak olacak
sekilde hazir hale gelene kadar yaklasik 3-
5 dakika pisiriniz.

4. Omleti tavadan alip irice kesiniz.

5. Sandvi¢ hazirlamak i¢in ekmegi yartya
boliin. Tombik ekmekleri omlet, kirmizi
biber, peynir ve pastirmayla doldurunuz.

6. Tombik ekmegi kizarana kadar ve iyice
1sinana kadar yaklasik 8 dakika pisiriniz.

7. Salatalik yesilliklerle servis yapiniz.

IZGARADA PiSMIiS LAVASLI
TAVUK MANGO VE MAYONEZLIi
FISTIK

2-3 Kisilik

MALZEMELER

Y4 fincan mayonez

5 yemek kasig1 biber salsa

1 cay kasig1 rendelenmis limon kabugu

%> yemek kas1g1 mini limon suyu

125g konserve mango pargalari, suyu alinmis
1% yemek kasig1 kavrulmus dolmalik fistik
1 1zgaralik tavuk gogsi, ince dilimlenmis

2 yaprak lavas ekmegi

1 avokado, dogranmis

Salata yesillikleri, istege bagl

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Mayonez, salsa, but, meyve suyu, mango,
fistiklar ve tavugu karistiriniz.

3. Tavuklu karigimi her bir lavasin tizerine
yayiniz. En iiste de avokado koyup sikica
sariniz.

4. Lavas dirtimleri kizarana kadar ve iyice
1smana kadar yaklasik 8 dakika pisiriniz.

5. Dilimlenmis olarak yesil salata ile ac1 ya-
pacak sekilde servis edilir.



ISTAH ACICI TOSTLAR

TUNA, BRIE & ENGINAR RULOLARI
2 Kisilik

MALZEMELER

2 biiyiik ¢itir yuvarlak rulolar

100g siyah zeytin ezmesi

200g konserve tuna, siiziilmiis

6 marine bebek enginar

125g Brie peyniri, ince dilimlenmis

YAPILISI
1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Rulolart yartya bdlerek zeytin ezmesi sii-
riinliz. Tuna, enginar ve peynirle dolduru-
nuz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lagik 8 dakika pisiriniz.

MEKSIKA TORTILLASI iLE
CHORIZO VE EKSi KREMA

2-3 Kisilik

MALZEMELER

125g Meksika salsast

Y4 fincan kirmizi kuru fasulye

1 yemek kasi81 taze kesilmis frenk sogani

100g ince dogranmis chorizo (kirmizi biberle gesni-
lendirilmis Ispanyol sucugu)

8 tortilla (pismemis tip)

100g tzatziki dip sosu

100g avokado dip sosu

125g mozzarella peyniri, rendelenmis
Eksi krema, servis ederken

Salata yesillikleri, istege bagl

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY” (hazir) 15181 ya-
nana kadar 6nceden 1sitiniz.

2. Salsa, fasulye, sogan ve sucugu karistiri-
niz. Karigimi kagikla 4 tortillaya da koyu-
nuz. Degisik degisik tzatziki, avokado ve
peynir katlar1 ile ve ardindan kalan 4 tor-
tilla ile kapatarak 4 sandvi¢ hazirlayiniz.
Fazla doldurmamaya dikkat ediniz.

3. Tortillalar1 kizarana kadar ve iyice 1sinana
kadar yaklasik 8 dakika pisiriniz.

4. Eksi krema ve salata yesillikleri ile servis
yapiniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

ROZBIFLI PITA iLA PATLICAN VE
HARDAL

2-3 Kisilik

MALZEMELER

2 yuvarlak Pita ekmegi

70g krema peynir

3 cay kasigi ¢ekirdekli hardal

Y yemek kasig1 limon suyu

1/3 fincan konserve rendelenmis pancar, stizilmiis
100g az pismis ince kesilmis biftek

70g marine edilmis kozlenmis patlican

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1s1tiniz.

2. Krema peynir, hardal ve limon suyunu ka-
ristirmiz. Her bir Pita ekmegine krema
peynirli kariginn siiriiniiz. Ustiine pancar,
biftek ve patlicant kapatiniz. Sikica sar1-
niz.

3. Pita ekmeklerini kizarana kadar ve iyice
1smana kadar yaklasik 10 dakika pisiriniz.
Dilimlenmis olarak servis yapiniz.

NANE VE DOMATES iLE
BAHARATLI KUZU ETLI PiTA

2-3 Kisilik

MALZEMELER

1 gorba kasig1 yag

125g ¢ekilmis kuzu kiymast

2 corba kagig1 ince kiyilmis sogan
Y fincan dogranmis domates

1 ¢orba kagig1 ince ¢ekilmis kiyma
Ya cay kasigi ¢ekilmis kisnis

1 tutam toz zencefil

Y2 cay kas181 toz kimyon

V4 cay kasig1 safran

Tuz ve ¢ekilmis taze karabiber, tadimlik
3 pita ekmegi

3 dilim Isveg peyniri

Servis yaparken Tatziki sos

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1s1tiniz.

2. Bir yapismaz tavada yagi kizdirarak kuzu
kiymay1, soganlari, domatesi, naneyi, ba-
haratlar1 ve ¢esnileri kararana kadar sote-
leyip pisiriniz. Stizliniiz.

3. Pitalar1 ayirarak agi. Kuzu karigimi ile
doldurup her birine peynir dilimi yerlesti-
rin.

4. Pitalar1 kizarana kadar ve iyice 1simana
kadar yaklasik 10 dakika pisiriniz.

5. Tatziki sosu ile servis yapiniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

PiDELI SICAK SEZAR SALATASI

2 Kisilik
MALZEMELER

3 pastirma dilimi, ince kiyilmis
2 yuvarlak pide

1 1zgaralik tavuk fileto, ince dilimlenmis
1 kat1 yumurta, soyulmus ve dilimlenmis
173 fincan hazir sarimsakli ekmek

30g bebek 1spanak yapragi

60g taze rende Parmesan peyniri

Sezar salata sosu, servis etmek i¢in

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY” (hazir) 15181 ya-
nana kadar 6nceden 1sitiniz.

2. Bu esnada pastirmay1 yapismaz tavada
¢itir olana kadar kizartiniz. Sandvig hazir-
lamak i¢in pideyi yartya boliin. Pastirma,
tavuk, yumurta, Sarimsakli kitirlar, 1spa-
nak ve peynir ile doldurunuz.

3. Pideleri kizarana kadar ve iyice pisene
kadar yaklasik 6 dakika pisiriniz.

4. Sezar salata sosu ile siisleyerek servis ya-
piniz.

AKDENIZ MISIR RULO KATLARI
2-3 Kisilik

MALZEMELER

2 burma ya da musir ekmegi rulosu

2 yemek kasig1 pesto

100g marine edilmis kdzlenmis patlican

125g marine kozlenmis kirmizi biber

60g kozlenmis dilimlenmis tatl patates

100g marine yar1 kurutulmus domates, siiziilmiis
60g mantar, dilimlenmis

100g dilimlenmis Isveg peyniri

YAPILISI
1. Tost makinesini ’'READY” (hazir) 15181 ya-
nana kadar 6nceden 1sitiniz.

2. Ekmek rulolarini yariya bolerek pesto sii-
riiniiz. Patlican, biber, tath patates, kuru-
tulmus domates, mantar ve peynir.

3. Ekmek diirimleri kizarana kadar ve iyice
1sinana kadar yaklasik 8 dakika pisiriniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

HUMUSLU ANTIPASTO CAVDAR
2-3 Kisilik

MALZEMELER

4 dilim ¢avdar ekmegi

5 yemek kasig1 saf sizma zeytin yagi

1 yemek kasig1 giineste kurutulmus domates salgasi
60g humus

4 doldurulmus asma yapragi

200g enginar gobekleri, siiziiliip dilimlenmis

4 dilim Isveg peyniri

YAPILISI
1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1s1tiniz.

2. Domates sal¢asini yaga katiniz. Cavdar
ekmegine dnce domates sonra da humus
karigimini siiriiniiz. Asma yapraklari, engi-
nar ve peynir ile 2 sandvici doldurunuz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 8 dakika pisiriniz.
4. Yariya boliinmiis olarak servis yapiniz.

ISPANAKLI GORGONZOLA PANINI
2 Kisilik

MALZEMELER

30g yesillik ve sarimsakl1 yag

4 dilim kitir kdy ekmegi

50g ingiliz 1spanak yapraklari

60g Gorgonzola peyniri, ufalanmig
60g marine edilmis kozlenmis biber

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Yesillik ve sarimsakli tereyagini ekmek di-
limlerine siirerek 1spanak, peynir ve bi-
berle doldurunuz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 6 dakika pisiriniz.
4. Yariya boliinmis olarak servis yapiniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

KECIi PEYNIiRI VE BiBERLI
TOMBIK EKMEK

2 Kisilik

MALZEMELER

1 biiyiik yuvarlak tombik ekmek

90g yumusak kegi peyniri

V> yemek kasig1 iri dogranmus italyan maydanoz
> yemek kasi81 iri dogranmis feslegen
1 dis sarimsak, ince dogranmis

1 yemek kasig1 kuru kapari

1 yemek kasig1 limon suyu

5 yemek kasig1 tatli Tai biberi sosu
60g marine edilmis kizarmis kabak
50g yar1 kurutulmus domates

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Sandvi¢ hazirlamak i¢in ekmegi yartya
boliin. Kegi peyniri, maydanoz, feslegen,
sarimsak, kapari, limon suyu ve biber so-
sunu karistirmiz. Tombik ekmegi kegi
peyniri karigimi ile doldurunuz. Kabak ve
domatesi doldurunuz.

3. Tombik ekmegi kizarana kadar ve iyice
1sinana kadar yaklasik 8 dakika pisiriniz.

BOCCONCINILi PROSCIUTTO
BAGET

2 Kisilik

MALZEMELER

2 kiigiik-orta yuvarlak baget

80g Italyan prosciuttosu, ince dilimlenmis
75g bocconcini peyniri, ince dilimlenmis
4 feslegen yapragi

Taze ¢ekilmis karabiber

1 yemek kasi81 saf sizma zeytin yagi

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1s1tiniz.

2. Bageti yariya boliiniiz. Prosciutto, peynir
ve feslegen ile katlar1 doldurunuz. Zevki-
nize gore tatlandirarak yag serpiniz..

3. Bagetler kizarana kadar ve iyice 1sinana
kadar yaklasik 6-8 dakika pisiriniz.

4. Yariya boliinmis olarak servis yapiniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

IZGARA TAVUK VE SALSA VERDE
SOSLU CIABATTA EKMEGI

2 Kisilik

MALZEMELER

1 1zgaralik tavuk fileto, dilimlenmis
1 dis sarimsak, ince dogranmis

173 fincan dogranmis maydanoz

1 yemek kasi1g1 ince kiyilmis adagay1

Ya fincan kirmizi biberle doldurulmus yesil zeytin,
dogranmis

1 yemek kasig1 kuru kapari

1 yemek kasig1 saf sizma zeytin yagi

Y2 cay kasi81 iyice rendelenmis misket limon kabugu
> yemek kas1g1 limon suyu

4 biiyiik dilim Ciabatta ekmegi

4 biiyiik dilim Isveg peyniri

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Tavuk, sarimsak, maydanoz, adagay1, zey-
tin, kapari, yag, kabuk ve suyunu birlesti-
riniz. Ekmegi tavuk karigimi ve
dilimlenmis peynir ile doldurup 2 sandvig
hazirlaymiz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 8-10 dakika pisiriniz.

KARIDES VE SU TERELI BUGDAY
EKMEGINDEN TOSTU

2 Kisilik

MALZEMELER

4 dilim 6gitilmiis bugday ekmegi
70g krema peynir, yumusatilmig
60g yesillik ve sarimsakli tereyag
75g su teresi

400g orta pigmis king karides, soyulmus ve damar-
lar1 alinmig

YAPILISI

1. Tost makinesini 'READY” (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Birlestirdiginiz krema peyniri ve sarim-
sakli tereyagi ekmege siiriiniiz. Su teresi
ve karideslerle doldurarak 2 sandvi¢ hazir-
layniz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lagik 8 dakika pisiriniz.



ISTAH ACICI TOSTLAR

ISPANAK VE MAYONEZLE KITIR
KILIC BALIKLI TOMBiK EKMEK

2 Kisilik

MALZEMELER
250g taze kili¢ baligi filetosu, ince dilimlenmis
1% yemek kasig1 saf sizma yag

2 yemek kasig1 taze dogranmus yesillik (feslegen,
frenk sogant , kekik, dereotu)

Y2 cay kasig1 paprika

Tuz ve ¢ekilmis taze karabiber, tadimlik
1 biiyiik tombik ekmek

2 yemek kasig1 mayonez

4 domates dilimi

> yemek kasi81 stiziilmiis kapari

6 bebek Ingiliz 1spanag1 yapragi

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar 6nceden 1sitiniz.

2. Balik filetolarma zeytin yaginin yarisini
firgayla siirliniiz. Kanistirdigimiz yesillik,
paprika ve cesnilerle filetolar1 kaplayniz.

3. Kalan yag1 tavada 1sitiniz. Baligi altin
rengi alana kadar kizartiniz. Alip siiziiniiz.

4. Sandvi¢ hazirlamak i¢in ekmegi yartya
boliip mayonez siirtin.. Balik, domates, ka-
pari ve 1spanakla doldurun.

5. Tombik ekmegi kizarana kadar ve iyice
1siana kadar yaklasik 5 dakika pisiriniz.

Biiylik tombik ekmegin iki dilimlik tost
makinesi BSG220 ve BSG520 modeline
sigmasi i¢in ikiye kesilmesi gerekebilir.

ITALYAN FONTINA PEYNIiRLi
TOST

2 Kisilik

MALZEMELER

4 dilim beyaz ekmek

100g italyan fontina peyniri, dilimlenmis
100g marine kozlenmis kirmizi biber
100g dilimlenmis marine mantar

Taze ¢ekilmis kara biber, tadimlik

YAPILISI
1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar nceden 1sitiniz.

2. Ekmegi kat kat peynir, dolmalik biber ve
mantar ile doldurup, kara biberle tatlandi-
rarak iki sandvi¢ hazirlayiniz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 6-8 dakika pisiriniz.

Fontina peyniri yerine Parmesan ya da Ro-
mano peyniri de kullanabilirsiniz.




TATLI TOSTLAR

CiKOLATALI KREMA PEYNIiRLI
TOST

2 Kisilik

MALZEMELER

80g krema peynir, yumusatilmis

4 dilim esit boyda koy ekmegi

250g bitter tath ¢ikolata, iri rendelenmis
Vanilyali dondurma, birlikte servis etmek i¢in

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Krema peyniri ekmek dilimlerine siirerek
rendelenmis cikolata serpin. Sandvi¢ ha-
line getirin.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 6 dakika pisiriniz.

4. Dondurma ile servis yapiniz.

ORMAN MEYVELERI VE
DONDURMA ILE KITIR BRIOCHE

2 Kisilik

MALZEMELER

Y5 sepet ¢ilek, saplari ayiklanmis

15 sepet yaban mersini

Y2 sepet frambuaz

Y4 fincan porto sarabi

1 somun brioche (tatlt ¢orek tipi ekmek)
Vanilyali dondurma, birlikte servis etmek igin
Pudra sekeri, beraber servis etmek i¢in

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar 6nceden 1s1tiniz.

2. Orman meyveleri ile sarabi piiriizsiiz hale
gelene kadar piire haline getiriniz. Daha
sonra kullanmak tizere bir kenara ayirin. 4
dilim tatli ¢orek kesip pisene kadar bastiri-
niz, yaklasik 5 dakika.

3. Bastirdigimiz ekmegi 2 biiyiik beyaz ta-
baga aliniz. Ustiine dondurma koyup
meyve sosu serpistiriniz.

4. Pudra sekeri serperek hemen servis yapi-
niz.



TATLI TOSTLAR

ORMAN MEYVESI VE
MASCARPONE TOSTU

2 Kisilik

MALZEMELER

100g Mascarpone peyniri

4 dilim kdy ekmegi

Y5 sepet ¢ilek, saplart ayiklanmis ve dilimlenmis
Y> sepet frambuaz

1 yemek kasig1 bal

YAPILISI
1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Ekmek dilimlerine peyniri siiriiniiz. Mey-
velerle doldurarak bal serpistirip 2 sandvig
hazirlaymiz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lagik 8 dakika pisiriniz.

TATLI NEKTARIN VE TARCINLI
TOST

2 Kisilik

MALZEMELER

40g tuzsuz tereyag, yumusamis

4 dilim soya ve keten tohumu tahilli ekmek
2 nektarin, soyulmus ve dilimlenmis

1 cay kasig1 ogiitiilmiis targin

2 yemek kasig1 pudra sekeri

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar nceden 1sitiniz.

2. Ekmek dilimlerine tereyag: siiriiniiz. Di-
limlenmis nektarin ile doldurarak targinla
sekeri birlestirip serpin ve bu sekilde sand-
vicin iki tarafin1 hazirlaym.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 8 dakika pisiriniz.



TATLI TOSTLAR

TAZE NANE iLE INCIR VE
RICOTTALI TOMBIK EKMEK

2 Kisilik

MALZEMELER

2 kiigiik kabaran yuvarlak tombik ekmek
80g taze ricotta peyniri

3 taze incir, ince dilimlenmis

6 kiigiik taze nane yapragi

1 yemek kasi1g1 pudra sekeri

YAPILISI

1. Tost makinesini '/READY’ (hazir) 15181 ya-
nana kadar dnceden 1sitiniz.

2. Sandvi¢ hazirlamak i¢in ekmegi yartya
boliin. Ricotta peyniri siiriiniiz. incir, nane
yapraklari ve serpilmis pudra sekeri ile
doldurunuz.

3. Kizarana kadar ve iyice 1sinana kadar yak-
lasik 8 dakika pisiriniz.
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